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INVITACION - PROGRAMA XIIl EXPOFERIA DE ALIMENTOS INNOVADORES:

: “ALIMENTOS FUNCIONALES”

Santiago, 21 junio de 2017, Santos Dumont 964, Comuna de Independencia.
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Ceremonia de Firma de Convenio con FECHIPAN e Inauguracion XIll EXPOFERIA DE ALIMENTOS

17:30 Ceremonia de Clausura y Premiacion

KINGCAKE: Bizcocho a base de harina de linaza y trigo, relleno de una pasta de kale y
fruta de la temporada, cubierto por una capa de la cascara de fruta deshidratada. Diego

Jauregui - Sebastian Duran

MONDKY’S SNACK: Snack saludable que comprende de un dip de dulce de leche de
almendras acompaiiado por varillas de harina de quinoa con sésamo.Nicolas Hermosilla -

Geraldinne Muiioz

HERBAL TIME: Bebidas funcionales a base de yerbas, variedades energéticas (mate,
jengibre, ginseng) y relajante (manzanilla, melisa, lavanda, pasiflora, menta), libre de
colorantes y saborizantes artificiales. Rafael Bravo — Fernando Magaiia

LEGUMPKIN: Galletas de harina garbanzo y harina de arroz y galletas de zapallo con

S?/—‘ A EQUIPOS Y ARTICULOS PARA LABORATORIOS
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552\ y . harina de garbanzo, ambas rellenas con dulce de coco. Ignacio Esparza - Paola Riquelme.
Nestle \"»B4Life.

KANNS: Snack de mezclas de fruta liofilizada equivalente al consumo diario de fruta.
Andreas Spolmann, Javiera Yanez

CHLOMEGA: Cereal tipo bocado de quinoa, dulce de soya y chlorella rica en EPA 'y
DHA. Maria José Olivares - Jorge Pasmifio




“XI Congreso Iberoamericano de Ingenieria de Alimentos”

“Alimentos procesados para la salud y el bienestar del siglo XXI: un pilar

V fundamental para el desarrollo de Enginomics”
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... - ® 22 al 25 de octubre, 2017. Valparaiso, Chile
Universidad Técnica Federico Santa Maria

Se extiende convocatoria para envio de resumenes: 27 de JUNIO DE 2017

- Nutricion, salud y bienestar.
- Desarrollo de productos, innovacion y aplicaciones industriales.

- Seguridad e inocuidad alimentaria.

- Modelacion, simulacion y optimizacion de procesos.

- Desarrollo biotecnolégico aplicado a alimentos.

- Industria Agroalimentaria en Latino América: Sostenibilidad y Medio Ambiente.
Yrjo H. Roos.

University College Cork. Ireland.

I. Sam Saguy, D.Sc.

The Hebrew University of Jerusalem. Israel.
Gustavo Barbosa-Canovas, Ph.D.

Washington State University. USA.

Walter Spiess, Ph.D.

Universitat Karisruhe. Gemany.

José Miguel Aguilera Radic, Ph.D.

Pontificia Universidad Catdlica de Chile. Chile.
Ricardo Simpson Rivera, Ph.D.

Universidad Tecnica Federico Santa Maria. Chile.

La lista de trabajos aceptados estara disponible
a partir del 11 de Agosto del 2017.



